


Antipasti

Pappa al pomodoro v+         10.50
Tomatensuppe        

Insalata mista o verde v+        9.50
Grüner oder gemischter Salat       

Millefoglie di melanzane con mozzarella di bufala v   18
Millefeuille aus Auberginen und Büffelmozzarella  

Carpaccio di manzo        24 / 32
Rindscarpaccio* mit Rucola und Grana Padano     

Bruschetta al pomodoro (5 Stück) v+     14  
 
Caprese di bufala v          18
Büffelmozzarella mit Dattelntomaten

Polpette al pomodoro (5 Stück)      14
Kalbsfleischbällchen* mit Tomatensauce

 

    

v = vegetarian  v+ = vegan



Pasta & Risotti

Spaghetti aglio, olio e peperoncino  v+     16 
mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoncino  

Ravioli del Plin con salsa burrarrosto e spuma di parmigiano        28
Ravioli mit Kalb und Schweinefleisch, Butterbratensauce und Parmesanschaum

Penne alla arrabbiata con pecorino sardo v    19
mit scharfer Tomatensauce

Orecchiette alla caprese v       24 
mit Dattelntomaten, Büffelmozzarella, Basilikum

Spaghetti alla chitarra con ragù alla bolognese    26
mit Rindsbolognese*

Risotto al limone con gamberoni       27
Zitronenrisotto mit Riesencrevetten*  

Lasagna di carne alla bolognese      22
Rindsbolognese* Lasagne

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne glutenfreie Spaghetti und Penne.
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere 

Mitarbeitenden.

    v = vegetarian  v+ = vegan



Pesce & Carne

Filetto di branzino con spinaci e pomodorini, patate al forno  39
Wolfbarsch* filet mit frischem Blattspinat und Dattelntomaten, Brätkartoffeln

Scaloppine di vitello al limone (160.Gr)      39
Kalbschnitzel* an Zitronensauce mit Zitronenrisotto

Spare Ribs con patate arrosto    400 gr.   39
Schwein* Spare Ribs mit Brätkartoffel

Insalatona con gamberoni        34
Grosser gemischter Salat mit Riesencrevetten*

Contorni

Patate arrosto al rosmarino   v+      6.50
Brätkartoffeln mit Rosmarin

Spinaci con pomodorini datterini v+      6.50
Spinat mit Dattelntomaten

Risotto al Grana Padano   v      6.50
Risotto mit Grana Padano

Verdure alla griglia   v+      8.50
Gemüse vom Grill

Friarielli saltati   v+      8.50
Friarielli mit Knöblauch, Olivenöl, peperoncino



PIZZE CLASSICHE

Regina Margherita *Pizza der Königin 1889 Neapel* v   18
Pomodoro, mozzarella, basilico

Amore mio                                                 24
Pomodoro, mozzarella, pancetta*, pecorino sardo

Napoli                                                        20
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano

Beautiful                                                  23
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

Ortolana  v                                                  23
Pomodoro, mozzarella, verdure

Diavola                                                      22
Pomodoro, mozzarella, salame piccante*

Prosciutto e funghi                             22
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto*, funghi

Boscaiola                                                  25
Pomodoro, mozzarella, salsiccia*, funghi, rosmarino

Bufalina v                                                    22                
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini, basilico

Capricciosa                                                         25
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto*, funghi, carciofi, olive

Unser Teig mit seinen hochwertigen Inhaltsstoffen reift bis zu 72 Stunden bei kontrollierter 
Temperatur. Dies verspricht hohe 

Verdaulichkeit und Leichtigkeit
 

I nostri impasti vengono fatti maturare fino a 72 ore a temperatura controllata, regalando
digeribilità e  leggerezza, accompagnati da ingredienti di alta qualità.

v = vegetarian v+ = vegan



PIZZE SPECIALI

Delizia                                                          26
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo*, rucola, grana padano

Bufalina v                                                    22                
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini, basilico

4 Formaggi                                                       24
Mozzarella, gorgonzola, mascarpone, grana padano

Valtellina                                                   28
Mozzarella, pomodorini, bresaola*, rucola, grana padano

Pugliese                                                     23
Pomodoro, pomodorini, olive, basilico, origano

Salsiccia e friarielli                                                       26
Mozzarella, salsiccia*, friarielli
                                                      

CALZONI
Capriccio                                                     24
Mozzarella, pomodoro, carciofi,  prosciutto cotto*

Milano                                                            26
Mozzarella, pomodoro, salame Milano*, funghi, uovo

Vesuvio                                                           28
Mozzarella, salsiccia*, friarielli, scamorza affumicata

Unser Teig mit seinen hochwertigen Inhaltsstoffen reift bis zu 72 Stunden bei kontrollierter 
Temperatur. Dies verspricht hohe 

Verdaulichkeit und Leichtigkeit
 

I nostri impasti vengono fatti maturare fino a 72 ore a temperatura controllata, regalando
digeribilità e  leggerezza, accompagnati da ingredienti di alta qualità.

v = vegetarian v+ = vegan



Desserts

Panna cotta          12
Tiramisù          12
Pizza nutella                   16
Babà al rum           9
Babà alla nutella        12
Delizia al limone        12

Gelati

Cioccolato, vaniglia, mango, limone, fragola, amarena, caramello  4.00 pro Kugel

*Fleisch - Fisch Herkunft
Rindfleisch: CH
Kalbfleisch: CH

Schweinfleisch: CH
Rindsfilet: Uruguay

Rinds Entrecote: Argentinien
Lachs: Norwegen

Doraden: Griechenland
Thuna: Philippinen

Riesencrevetten: Vietnam

v = vegetarian | v+ = vegan

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 8.1%



Kinder Menü bis 10 Jahre

Pappa al pomodoro          6
Tomatensuppe       

Insalata mista o verde           6
Grüner oder gemischter Salat 

Piccola pizza Margherita       11

Spaghetti con ragù alla bolognese        13
mit Rindsbolognese*

Penne al pomodoro           10

Fleisch - Fisch Herkunft

Bitte beachten Sie unsere spezielle Hinweistafel.

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne glutenfreie Spaghetti und Penne.

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte 
an unsere Mitarbeitenden.

v = vegetarian | v+ = vegan

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 8.1%


